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Frisch & GFrisch & G ´́sundsund
Blattsalat	 5,20 €� 8,40 €
Kräuter-Senfdressing | Geröstete Kerndl		  Klein	 Gross

Gemischter Salat	 5,40 €� 8,90 €
Blattsalat | Gelbe Rüb’n | Tomate | Gurke | Kraut | Kräuter-Senfdressing		  Klein	 Gross

Blattsalat Ziegenkäse� 16,40 €
Ziegenkäse im Sesammantel | Kirschtomaten | Beeren der Saison | Himbeerdressing

Blattsalat Rauke� 16,40 €
Honig-Curry-Hähnchenfiletstreifen | Kirschtomaten | Ananas | Kerndl | Balsamicodressing

„Happinger Hof“ Steaksalat� 17,80 € 
Blattsalate | Rinderlendenstreifen | Tomaten | Rote Zwiebel | Senfdressing

Wos Warms fürWos Warms für ´́n Bauch und a Mogndrazaln Bauch und a Mogndrazal
Klare Rindfleischsupp’n wahlweise

mit Pfannkuchenstreifen� 5,20 €
mit Leberspätzle� 5,40 €

Knoblauchbaguette gratiniert� 7,90 €
Knoblauch | Käse | Kräuterbutter

Bayrische Tapas� 8,90 €
Obatzda | Griebenschmalz | Bierspeck | Fleischpflanzerl

Carpaccio von der Ochsenlende� 15,90 € 
Ochsenlende | Bergkäse | Rucola

Für Umbestellungen und Beilagenänderungen berechnen wir jeweils 1,00 €

11.30 – 21.00 Uhr

Bräustüberl	 bis	 50 Plätze

Luitpoldstube	 bis	 50 Plätze

Martinistüberl	 bis	 30 Plätze

Schmankerlstüberl	 bis	 50 Plätze

Weinstadl	 bis	 120 Plätze

Gewölbesaal (trennbar)	 bis	 130 Plätze

Tagungs- und Veranstaltungsräume	 bis	 200 Plätze

 Landgasthof  Landgasthof   Zimmer  Zimmer ••  Juniorsuiten Juniorsuiten •• Almzimmer  Almzimmer   Feste & Feiern  Feste & Feiern 

Bayerische Gastlichkeit Bayerische Gastlichkeit 
                       ...                       ...hat Traditionhat Tradition

           Do legst di nieda           Do legst di nieda Lass mas krachaLass mas kracha
  

Als familiengeführter Landgasthof,  
mit traditioneller bayerischer Küche,  

heißen wir Euch herzlich willkommen 
in einer der schönsten Regionen Bayerns.

Die Zimmer im 3* Superior Hotel verfügen über: 
Dusche / WC  Föhn  Kosmetikspiegel 

Sitzmöglichkeit  Minikühlschrank  Telefon 
Radiowecker  SAT-TV  Zimmersafe  WLAN

Hotelzimmer 3* Superior 20 - 25 qm 
Helle und warme Farben im Landhausstil

Wohlfühlalm – Almzimmer 3* Superior 20 - 25 qm 
Urig ausgestattete Zimmer mit "Almhütten-Charakter" 

aus Zirbenholz und Altfichte, im 1. Stock ohne Lift

Juniorsuiten 3* Superior 20 - 30 qm 
Schlafzimmer, Sitzbereich, Balkon, Bad mit Dusche / WC

Landgasthofzimmer 15 - 30 qm 
Traditionell eingerichtete Zimmer im 1. und 2. Stock 

über dem Restaurant – ohne Lift

Mit unseren Stuben bieten wir den perfekten Rahmen für  
Geburtstage, Taufen, Polterabende, Weihnachtsfeiern,  

Hochzeiten, Firmenfeste u. a.

Tagungsräume mit modernster Technik.

Bei allen Veranstaltungen bitten wir um Reservierung.
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Aus der Happinger Hof Wirtshaus-KuchlWirtshaus-Kuchl
Ofenfrischer Schweinsbraten� 14,60 €
Semmelknödel | Krautsalat

Schnitzel „Wiener Art“ wahlweise
vom Schwein� 15,90 €
vom Hähnchen� 17,90 €
Pommes frites | Wildpreiselbeeren

Jungbullenleber� 16,80 €
Röstzwiebeln | Apfelscheiben | Petersilienkartoffeln | Gelbe Rüb’n

„Happinger Hof“ Schnitzel vom Schwein� 18,60 €
Senf-Zwiebelfüllung | Bratkartoffeln | Speckbohnen

Kräuterschnitzel vom Hähnchenfilet� 18,60 €
Dinkelspätzle | Rahmsoße | Gartenkräuter | Gelbe Rüb’n

Hausteller� 19,80 €
Filet vom Schwein | Dinkel-Käsespätzle | Rahmschwammerl | gelbe Rüb’n

Zwiebelrostbraten medium� 23,40 €
Lende vom bayrischen Jungrind | Speckbohnen | Bratkartoffeln | Zwiebelsoße

Brez’nschnitzel vom Kalb� 23,80 €
Knusprige Brez’npanade | Lauwarmer Kartoffel-Rucolasalat 

Wiener Schnitzel vom Kalb� 23,80 €
Bratkartoffeln | Wildpreiselbeeren

Ochsenlendensteak ca. 220 g� 25,80 €
Bayrische Rinderlende | Wedges | Bohnenbündel | Cognac-Pfeffersoße

Für Umbestellungen und Beilagenänderungen berechnen wir jeweils 1,00 €

Frisch aus ḿ Wassa´Frisch aus ḿ Wassa´
Seelachsfilet gebacken� 16,80 €
Kartoffel-Gurkensalat | Remoulade

Matjesfilet "Haufrauenart"� 16,80 € 
Apfel-Zwiebelschmand | Petersilienkartoffeln

Filet vom Zander in der Polentakruste� 21,80 €
Mediterranes Gemüse | Petersilienkartoffeln | Weißweinsoße

Happinger Hof BurgerBurger
Crispy-Chicken Burger� 17,80 €
Hähnchenbrustfilet | Burgersoße | Tomaten | Gurken | rote Zwiebeln | Wedges

Riesen-Almburger� 18,80 €
100 % Rind | Bacon | Tomatenscheiben | Bergkäse | Pommes frites

Vegan Burger� 19,80 € 
Rote-Bete Buns | Shitake-Tomaten-Patty 
Curry-Paprika Dip | Avocado | Süßkartoffelpommes

Aus der Happinger Hof Natur-KuchlNatur-Kuchl
Rahmschwammerl� 12,80 €
Semmelknödel | Gartenkräuter

Käsespätzle� 13,20 €
Dinkelspätzle | Bergkäse | Röstzwiebeln

Spinatknödl� 13,80 €
Braune Butter | Rucola | Parmesanspäne

Dinkel-Gemüseschnitzel � 14,20 €
Polenta | Tomatensauce | Rucola

Gefüllte Nudeltascherl� 14,90 €
mit Spinat und Bio Ricotta-Füllung | Salbeibutter | Parmesanspäne

Für Umbestellungen und Beilagenänderungen berechnen wir jeweils 1,00 €

Bajuwaren-
Menü:

Rinds`suppn  
mit Leberspätzle
Knuspriger  Schweinsbraten  

mit Semmelknödl  und Krautsalat
 Bayrisch Creme   mit Beeren-Fruchtmark

23,40 €

Alle Speisen auch zum Mitnehmen

11.30 – 21.00 Uhr 11.30 – 21.00 Uhr
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...und nachad...und nachad
Topfenstrudel hausgebacken� 7,30 €
Vanillesoße

Apfelstrudel hausgebacken wahlweise� 7,40 €
mit Vanilleeis | Sahnedupfa
mit Vanillesoße

Bayrisch Creme� 7,60 €
Himbeermark | Beeren

Apfelkücherl in Zimt und Zucker� 8,40 €
Vanilleeis | Sahne 

Kaiserschmarrn mit Rum abgelöscht� 12,80 € 
Weinberl | Mandeln | Apfelmus

Happinger Hof Dessertteller� 13,50 €
Variationen aus unserer Patisserie

KaffeeKaffee
Tasse Kaffee Crème	 3,00 €	    -
Haferl Kaffee Crème	 4,40 €	    -
Espresso	 2,60 €	 4,10 €
Espresso Macchiato	 2,90 €	    -
Cappuccino	 3,60 €	 4,60 €
Milchkaffee	 4,60 €	    -
Latte Macchiato	 4,20 €	    -
Heisse Schokolade	 4,30 €	    -
Milch | Kakao | Milchschaum

Cappuccino Karamell	 4,40 €	    -
mit Karamellsirup

Unsere Kaffeespezialitäten bieten wir mit Berchtesgadener Land Milch an, alternativ auch mit laktosefreier Milch* oder Pflanzenmilch* Aufpreis 0,50 € *Kann Spuren von Milch enthalten

Normal� Gross

Apfel-Streuselkuchen 3,90 €

Käsekuchen 3,90 €

Happinger Hof Natureis – Hausgemacht
Vanille, Erdbeer (vegan), Schokolade, Joghurt 
Zitrone (vegan), Pistazie, Walnuss, Stracciatella
Pro Kugel 2,00 € / Portion Sahne 1,60 € 

Eis-Shake „Banane“ mit Sahne	�  7,20 €
Eis-Shake „Erdbeer“ vegan	�  7,60 €
Eisschokolade mit Sahne	�  6,90 €
Eiskaffee mit Sahne	�  6,90 €
Affogato al caffè	�  5,90 €
Eis Hugo vegan	�  9,90 €
Zitronensorbet | Holler | Secco

... mit frischer Milch aus der Region

Kindereisbecher 	 � 5,40 €
Vanille- und Schokoladeneis
Schokosoße, Sahne und Smarties

Gemischtes Eis 	 �
Vanille-, Schokoladen- und Erdbeereis

ohne Sahne	�  6,00 €
mit Sahne	�  7,60 €

Bananensplit 	 � 8,60 €
Vanilleeis, Banane, Schokosoße, Mandeln, Sahne

Früchtebecher 	 � 8,70 €
Vanille-, Erdbeer-, Zitroneneis
Frische Früchte, Himbeersoße, Sahne

Schokobecher	�  8,70 €
Vanille-, Stracciatella- und Schokoladeneis,
Schokosoße, Sahne
Wahlweise mit Eierlikör	�  9,20 €

Heiße Liebe 	 � 9,50 € 
Vanilleeis, Heiße Himbeeren, Sahne

Apfel Karamellbecher 	 � 9,60 €
Vanille- und Walnusseis, karamellisierte Walnüsse, 
Apfelstückchen, Karamellsoße, Sahne

Nussbecher 	 � 9,80 €
Vanille-, Wallnuss- & Pistazieneis 
Nüsse, Karamellsoße, Sahne 

TeeTee
Haferl Tee Dallmayr� 3,50 €
Darjeeling | Earl Grey | Kamille 
Royal Grünpower | Ginseng Ingwer 
Alpenkräuter | Waldbeere | Pfefferminze

Matcha Latte� 4,90 €
Bio Matcha Tee | Geschäumte Milch




