
Tagesempfehlung 
Donnerstag, den 10.09.2026 

 

Hauscocktail  Marille auf Prosecco       € 4,90 
Unsere Sommerempfehlung 
Espresso Martini 0,1l von Dallmayr           € 5,90 
Hausgemachte Limo 0,5l         € 6,80 
Ingwer-Limette/ Quitte-Apfel / Apfel-Birne 

Hausgemachter Eistee 
Rhabarber-Kirsch | Pfirsich | Waldbeere 
Besondere Schnapserl:  
Bärwurz aus Niederbayern 2 cl       € 3,70 
Walnuss- oder Vogelbeerlikör 2 cl       € 4,10 
Unser Spezial- Wiesnbier vom Auer Bräu 
Dunkels Wiesn - Märzen   0,5l       € 4,90 

Supp ‘n  / Vegetarisch / Salat 
Klare Rinderkraftbrühe mit Leberknödl        € 6,20 
Broccolicremesuppe          € 6,80 
Chefsalat mit French-Dressing 
Gemischter Salat | Ei | Käse | Schinken      € 13,80 
Südtiroler Knödltris 
Brauner Butter | Bergkäse | Rucola      € 14,80 
 

Unser Mittagsmenü bis 14.30 Uhr    € 11,90 
Backerbsensuppe 
Hackbraten mit Rahmsoße und Dinkelspätzle 

Hauptspeis` 
Weiße feine Bratwurst 
Kartoffelstampf | Sauerkraut       € 10,90  
Grillwammerl vom Strohschwein 
Kartoffel-Gurkensalat | Kräuterbutter      € 13,60   
Paprikagulasch vom Schwein 
Semmelknödl | gemischter Salat       € 15,80 

Wiesnspezial zum Herbstfest ab 17.30 Uhr 
Portion Schweinshaxn mit Semmelknödl und 
Krautsalat | 1 Halbe Dunkles -Märzenbier      € 19,90 
 

Süßpeis`/ Kuchen  
Zwetschgenknödl 
Vanillesoße           € 8,90  
Creme Brûlée 
mit Bio-Rohrohrzucker flambiert   Apfelsorbet      € 8,90 
Apfelstreuselkuchen | Käsekuchen       € 3,90 
Frischer Zwetschgendatschi vom Blech        € 4,20 
Flammkuchen aus`m Steinofen ab 17.30 Uhr 
Flammkuchen klassisch        € 10,80 
Flammkuchen „Caprese“        € 13,20 
Flammkuchen vegetarisch        € 13,80 
Flammkuchen „Happinger Hof“       € 14,80 
Rauke | Bierspeck | Bergkäse 


