Tagesempfehlung
Freitag, 06.11.2026

Hauscocktail Quitte auf Prosecco €490
Unsere Herbstempfehlung
Espresso Martini 0,11 von Dallmayr €590
Frisch Eingetroffen
Bio-Federweilier aus der Pfalz 0,25 | €4,80
Hausgemachter Zwiebelkuchen €4,20
Hausgemachte Limo 0,5l €6,80
Ingwer-Limette | Quitte -Apfel | Mirabelle
Besondere Schnapserl:
Walnuss- oder Vogelbeerlikor 2cl €410
Unser Saisionbier zur Herbstzeit
Dunkles Marzenbier vom Auer Brau €490
Unertl WeiBbierbock 0,5 €490
Supp‘n_/ Vegetarisch / Salat
Klare Rinderkraftbriihe
Leberknddl €6,20
Maronencremesuppe €6,80
SuRkartoffelschnitte (vegan)
Polenta | Tomatenragout € 13,80
Chefsalat mit Schinken und Kasesteifen
Griner Salat | Gurke | Tomate | Ei € 13,80
Mittagsmentui bis 14.30 Uhr
Backerbsensuppe
Fischfilet gebacken mit Kartoffelsalat
Hauptspeis
2 Stuck Fleischpflanzerl
Kartoffelsalat €10,90
Original Schaschlik mit Ringelpommes €12,80
Gebackene Milzwurst
Kartoffel-Gurknsalat €12,80
Kesselfleisch vom Wammerl und Ziingerl
Sauerkraut | Butterkartoffeln | Kren €13,20
Zarter Hackbraten vom Rind und Schwein
Dinkelspatzle| RahmsoRe | Gem.Salat € 15,80
Alpen-Cordon bleu vom Schwein
mit Wacholderschinken und Bergkase gefilllt
Ringelpommes | Preillelbeeren €18,80
SuBspeis‘/ Kuchen
Milchreis mit Zimtzucker | Apfelmus €6,90
Germknaodel mit Powidlfullung
Vanillesolie €780
Creme Briilée mit Bio-Rohrzucker flambiert
Apfel Sorbet €8,90
Kase Mohnkuchen | Apfelstreusel €3,90
Zwetschgen Streusel €3,90



