Martini Briaukirta
am 15.11.2026

Hauscocktail und Aperitif

Quittenmark autf Prosecco 1 dl € 4,90
Espresso Martini von Dallmayr 0,11 € 5,90
Hausgemachte Limo 0,51

Ingwer-Limette | Quitte-Apfel| Mirabelle € 6,80
Unsere Bierspezialtiten

Helles vom Flotzinger Briu 0,51 € 4,30
Dunkles Mirzenbier vom Auer Briu 0,51 € 4,90
Weillbierbock vom Unertl 0,51 € 4,90

Unsere Weinempfehlung

Pino Magma trocken 0,751 € 29,80
Weingut Riefer | Baden | Deutschland

Cuvée aus Weifs- u. Grauburgunder

Aromen von Apfeln und Birnen, Stachelbeeren, frischem Karamell

Cabernet Sauvignon & Merlot Barrique trocken, 0,751 € 39,20
Weingut Bretz | Rheinhessen | Deutschland

Gehaltvolle Rotweincuvée, Noten von schwarzer Johannisbeere und

Kirsche, in Barrique-Fdssern ausgebaut

Edelobstbrand vom Guggenbichler.... Lokal hergesteiit

Schlehenbrand 2cl € 5,20

Haselnussgeist Gold 2cl € 5,20
Suppen

Leberknodelsuppe € 6,20

Festtagssuppe € 6,80

GrieBnockerl | Pfannkuchenstreifen | Leberspitzle

Kiirbiscremesuppe € 6,80
Sahnehaube | Steirisches Kernol | Kerne



Salate & Vorspeisen

Blattsalat
Rriuter-Senfdressing | gerostete Kerndl

Gemischter Salat
Blattsalate | Gelbe Riib'n | Gurke | Kraut | Krdauter-Senfdressing

Carpaccio von der Ochsenlende
Ochsenlende | Bergkédse | Rucola

Feldsalat mit gebratener Génseleber
Balsamicodressing | Croutons

Gemischte Blattsalate mit Lachsstreifen
im Sesammantel | Balsamicodressing

Hauptspeis®

Ofenfrischer Schweinebraten
Semmelknodel | Krautsalat

Schnitzel vom Schwein ,,Wiener Art*
Pommes Frites | Wildpreiselbeeren

Kriuterschnitzel vom Héhnchentilet
Dinkelspitzle | Rahmsofle | Gartenkriuter | gelbe Riib'n

Hausteller
Filet vom Schwein | Dinkel-Késespatzle
gelbe Riib'n | Rahmschwammerl

Frische Pasta ,,Scampi und Meeresfriichte

Klein Grol3
€ 5,30 € 8,80

€ 5,50 € 9,50

€ 16,50

€ 18,80

€ 18,80

€ 14,80

€ 16,40

€ 18,80

€ 19,80

€ 19,80

Tagliarini | Fischveloute | Scampi | Rucola | Kirschtomaten

Gesottene Ochsenbrust
MeerrettichsoBe | Bratkartoffeln | Rahmwirsing

Wiener Schnitzel vom Kalb
Bratkartofteln | Wildpreiselbeeren

Ya Martini Bauerngans
Rartoftelknodl | Aptelblaukraut

Ochsenlendensteak
Rosti | Grillgemiise | Cognac-Pfeffersol3e

€ 19,80

€ 26,20

€ 26,50

€ 28,80



Frisch aus'm Wasser

Fangfrische Forelle ,,Miillerin“ € 20,80
Petersilienkartotfeln | Blattsalate

Frisches Fjord-Lachssteak im Sesammantel € 23,80
Rieslingsofe | Blattspinat | Risotto

Edelfischteller € 26,80
Zandertfilet, Lachssteak und Scampi
Butterkartoffeln | Mandelbrokkoli | Limettensofe

Wild aus der Happinger Jagd

Zartes Rehgulasch € 23,80
Breznknodel | Apfelblaukraut| Preiselbeerbirne

Vegetarisch
Siilkartoffelschnitte (vegan) € 13,80
Polenta | Tomatenragout
Siidtiroler Knodltris € 14,60

Rote Bete-, Kaspress- und Spinatknodl | braune Butter | Bergkidse | Rucola

Empfehlung aus unserer Patisserie

Weille Mousse au chocolat mit Cranberry-Sauce € 8,80
Créme briilée mit Bio-Rohrzucker flambiert € 8,90
Apfelsorbet

Happinger Hof Dessertteller € 14,20

Variationen aus unserer Patisserie

An Guad'n wiinscht
Ihre Familie Kupferschmied und das Happinger Hof-Team



Veranstaltungstipp:

»A Weihnachtsgschicht auf boarisch”

Sonntag, 06.12.2026 um 19 Uhr, Einlass ab 17.30 Uhr
im Gewolbesaal / Happinger Hof

Horen Sie die mitreiRende Geschichte von Xaver Geiz, einem hartherzigen
Miinchner Kredithai, der in der Weihnachtsnacht von drei Geistern
heimgesucht wird. Die Lesung begleiten mit Hackbrett, Gitarre und Gesang die
Griesstatter Sangerinnen.

Kartenvorverkauf bei
TicketZentrum Rosenheim, Tel. 08031-15001 oder ticket@stadtverkehr-
rosenheim.de sowie Tel. 08071-94777 oder kontakt@opern-amoi-anders.de

€ 20,- pro Person



